Chef meets Chef

Chef Michael Passarelli x Chef Dexter

Paine, Soare si Timp
Focaccia, tapenada de rosii uscate, jamon de Bellota
Aluat dospit lent, rosii trecute prin foc si soare

Perla Dunarii
Cupa crocanta cu iaurt, castravete compresat, galbenus maturat, caviar

Frumusete tdcutd, cu addncimi sdrate si prospetime vegetald

Homarul care n-a fost
Fake lobster roll, bisque de sriracha, texturi crocante

Un joc picant de aparente, unde crustaceul e doar o idee

Intre Frunza si Zapada
Risotto cu leurda, inghetata de burrata
O pddure dezmortitd, in care verdele danseazd cu albul rece

Peste si Floare de Magnolie
Somon salbatic, morcov, mango, magnolie
Curge printre rdddcini dulci si petale delicate. Crud, viu, floral.

Porc si texturi de Topinambour
Obrajori de porc, topinambur in texturi
Cald si teluric, inmiresmat de mijlocul primdverii

Umbra din Piemonte
Bunet, sgroppino de bergamota

Un contrast fin intre dens si aerat, intre amdrui si citric

Capsune si Sampanie
Rubarba, capsune, sampanie
Un toast dulce-acrisor, cu texturi de gradind si bule fine
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