BISTRO

MENIU
REVELION

%'E;—"e’é é\z‘j 2

=/

S
-

=

\/




MENIU

Champagne & Caviar

Lingurita de caviar Heritage, servita pe o baza fina de cremda de conopida
cu ulei de lamaie, insotitd de o picdatura de Champagne.

Trufe

Choux cald, umplut cu crema catifelatd de branza de capra si trufe,
servit cu gel de vin Porto si trufe negre.

Saint-Jacques
Carpaccio de Saint-Jacques asezonat cu suc de yuzu, lime si sare de Guérande,

servit cu ulei portughez de masline infuzat cu coriandru,
macris si perle de grapefruit roz.

Paté en crotte

Foie gras si muschiulet de mangalita intr-o crusta frageda, servite cu aspic de vin alb,
chutney de gutui si ceapd rosie, salata de cornisor si sos de mustar Dijon.

Bread & Butter Service

Selectie de paine si unturi aromatizate cu ceapa arsa, hribi, trufe, vin alb, verdeturi.
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Homar

Carne fragedd de homar posata lent in unt clarifiat cu portocala si vanilie,
servita cu piure de telind, chipsuri crocante, praf de alge
siun sos beurre blanc parfumat cu yuzu si caviar Oscietra.

Rata

Piept de rata fraged, glazat cu sos a l'orange si Grand Marnier, servit cu piure
de morcov, fenicul caramelizat, gel de merisoare si trufe negre rase.

Selectie optionala de branzeturi-150 lei

Selectie de branzeturi maturate si proaspete, servite cu dulceata de sezon, nuci, crackers.

Champagne

Sorbet acid sirdcoritor, infuzat cu busuioc, servit in Champagne brut si decorat cu
o picatura de miere parfumata si o frunza de busuioc proaspat.

Our Petit Fours

Paris-Brest - Tarte Tatin - Clafoutis
Tartd cu gutui caramelizate

Millefeuille

Foietaj crocant caramelizat, crema lejera de fistic,
zmeura proaspata si pudra de migdale caramelizate.

Mousse

de ciocolati cu cafea

Cremad de cafea, nuci caramelizate, cafea de specialitate.

Pret - 1300 lei / persoana
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